
IH磁應電飯煲系列

GREAT TASTE
MATTERS.
IH磁應加熱配合真空壓力技術
煮出粒粒煙韌香甜米飯
#DetailsMatter
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IH
真空壓力   真空壓力   

磁應電飯煲磁應電飯煲

RC-DX10T (1.0公升)

型 號

備長炭鍋
鑽石
7mm

純潔白(W)



鑽石鈦塗層

3

鋁

鐵

圓角底部

2

4

3

60

備長炭遠紅外線
塗層

IH立體加熱，

均勻加熱每顆米粒

在煮飯加熱過程中

(介乎40°C- 70°C之間)

溫度緩慢地上升，

帶出米飯原有的香甜味

IH
浸泡 煮沸 繼續煮沸 蒸燜

100°C

70°C

40°C

備長炭鍋
鑽石
7mm 

 多層塗層
 傳熱更強勁

有助熱力傳遞

60°

導熱性高 受熱均勻

強勁的熱對流效果

7毫米厚鍋
波紋釜底

加熱前 加熱後

提升還原糖量
米飯更香甜

WAVE
波紋釜底

波紋產生強勁氣泡，
營造熱對流效果，
米飯受熱更均勻，
煮出帶有「 蟹穴」
的米飯，飯質香甜
煙韌。

1



4

真
空
浸
泡

壓
力
烹
調

糙 米雜 穀 米白 米

壓 力 使 用 時 間
少 多

無壓力煮飯
表面粗糙

有壓力煮飯
富有黏性和光澤

利用真空技術抽出空氣 以水取代空氣
滲透入米粒核心真空狀態 :剩下米和水 

 不同烹調模式下，自動調節壓力釋放時間，煮出最佳口感的米飯
糙米、雜穀米等無需提前浸泡，即可煮出軟熟米飯，煙韌美味

要食香甜的飯
變得更簡單

粒粒飲飽水粒粒飲飽水

真空    抽走內鍋中的空氣

第 1 步

*圖為另一型號，只供示範真空原理

*圖為另一型號，只供示範壓力原理

0.5-1.2atm大氣壓力

第 2 步



24
小 時 後

40
小 時 後
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* 適 用 於 白 米 及
 免 洗 米

真 空 保 溫

稍 硬 軟 糯

白 米1 免 洗 米2 糙 米3 雜 穀 米4

標 準1 美 味 模 式2

美 味 快 煮

3 4

飯 味 如 新 鮮
烹 調 而 出 ， 濕 潤 、
煙 韌 、 美 味

   40小時
真空保溫

粥什 錦 飯

6 75

蒸 煮1   蛋 糕2 湯3

7 種 煮 飯 模 式

3 種 烹 調 功 能

4 種 米 飯 類 型

可 拆 式
不 銹 鋼 內 蓋
方 便 清 洗

14 小 時
預 校 烹 調
結 束 時 間 掣

4 0 小 時
真 空 保 溫

一 般 磁 應
電 飯煲
米 飯 表 面 較 乾 ，
不    濕 潤

即 使 O T 回 家 ，
飯 味 依 然 !
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IH
真空壓力   真空壓力   

磁應電飯煲磁應電飯煲

RC-DX10H (1.0公升）
RC-DX18H (1.8公升） 珍珠白(W)

型 號

鐵鑄鍋
鑽石
5mm 
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鋁

鐵

圓角底部

2

4

3

5
鑽石鈦塗層

60

備長炭遠紅外線
塗層

IH立體加熱，

均勻加熱每顆米粒

在煮飯加熱過程中

(介乎40°C- 70°C之間)

溫度緩慢地上升，

帶出米飯原有的香甜味

IH
浸泡 煮沸 繼續煮沸 蒸燜

100°C

70°C

40°C

鐵鑄鍋
鑽石
5mm 

 多層塗層
 傳熱更強勁

有助熱力傳遞

60°

導熱性高 受熱均勻

強勁的熱對流效果

5毫米厚鍋
波紋釜底

加熱前 加熱後

提升還原糖量
米飯更香甜

WAVE
波紋釜底

波紋產生強勁氣泡，
營造熱對流效果，
米飯受熱更均勻，
煮出帶有「 蟹穴」
的米飯，飯質香甜
煙韌。

1

弧形內鍋
有助傳遞熱力
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真
空
浸
泡

壓
力
烹
調

糙 米

壓 力 使 用 時 間
少 多

無壓力煮飯
表面粗糙

有壓力煮飯
富有黏性和光澤

利用真空技術抽出空氣 以水取代空氣
滲透入米粒核心真空狀態 :剩下米和水 

 不同烹調模式下，自動調節壓力釋放時間，煮出最佳口感的米飯
糙米、雜穀米等無需提前浸泡，即可煮出軟熟米飯，煙韌美味

要食香甜的飯
變得更簡單

粒粒飲飽水粒粒飲飽水

真空    抽走內鍋中的空氣

第 1 步

*圖為另一型號，只供示範真空原理

*圖為另一型號，只供示範壓力原理

0.7-1.05atm可變壓力

第 2 步

雜 穀 米白 米



24
小 時 後

40
小 時 後
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* 適 用 於 白 米 及
 免 洗 米

真 空 保 溫

稍 硬 軟 糯

白 米1 免 洗 米2 糙 米3 雜 穀 米
/ 胚 芽 米

4

標準1 美味模式2

美 味 快 煮

3 4

飯 味 如 新 鮮
烹 調 而 出 ， 濕 潤 、
煙 韌 、 美 味

   40小時
真空保溫

粥什錦飯

陳 米5

5 鍋巴

8 9 節 能 模 式106 快 煮7

5 種 米 飯 類 型

1 0 種 煮 飯 模 式

3 種 烹 調 功 能

可 拆 式 不 銹 鋼
內 蓋 及 水 蒸 氣 蓋
方 便 清 洗

14 小 時
預 校 烹 調
結 束 時 間 掣

4 0 小 時
真 空 保 溫

一 般 磁 應
電 飯煲
米 飯 表 面 較 乾 ，
不    濕 潤

即 使 O T 回 家 ，
飯 味 依 然 !

蒸 煮1 焗蛋 糕2 煲湯3
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IH
真空壓力   真空壓力   

磁應電飯煲磁應電飯煲

RC-DS10K (1.0公升）
RC-DS18K (1.8公升）

寶石紅

銅鍋
鑽石
5mm 

型 號

(R)
高雅金(N)
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鋁
圓角底部

24

3
鑽石鈦塗層

60
銅塗層

IH立體加熱，

均勻加熱每顆米粒

在煮飯加熱過程中

(介乎40°C- 70°C之間)

溫度緩慢地上升，

帶出米飯原有的香甜味

IH
浸泡 煮沸 繼續煮沸 蒸燜

100°C

70°C

40°C

銅鍋
鑽石
5mm 

多層塗層
 傳熱更強勁

有助熱力傳遞

60°

導熱性高 受熱均勻強勁的熱對流效果

5毫米厚鍋波紋釜底

加熱前 加熱後

提升還原糖量
米飯更香甜

WAVE
波紋釜底

波紋產生強勁氣泡，
營造熱對流效果，
米飯受熱更均勻，
煮出帶有「蟹穴」
的米飯，飯質香甜
煙韌。

1
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無壓力煮飯
表面粗糙

第 1 步

第 2 步

真
空
浸
泡

壓
力
烹
調

有壓力煮飯
富有黏性和光澤

真空    抽走內鍋中的空氣

0.7-1.05atm可變壓力

利用真空技術抽出空氣 以水取代空氣
滲透入米粒核心真空狀態 :剩下米和水 

要食香甜的飯
變得更簡單

粒粒飲飽水粒粒飲飽水

糙 米雜 穀 米白 米

壓 力 使 用 時 間
少 多

 不同烹調模式下，自動調節壓力釋放時間，煮出最佳口感的米飯
糙米、雜穀米等無需提前浸泡，即可煮出軟熟米飯，煙韌美味
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稍硬

白 米1 免 洗 米2 糙 米3 雜 穀 米 / 胚 芽 米4

軟糯

標準1 美味模式2

快煮

3 4 粥什錦飯

蒸 煮1

6 75

  蛋 糕2 湯3

可 拆 式 不 銹 鋼
內 蓋 及 水 蒸 氣 蓋
方 便 清 洗

4 0 小 時
真 空 保 溫

4 種 米 飯 類 型

7 種 煮 飯 模 式

3 種 烹 調 功 能

14 小 時
預 校 烹 調
結 束 時 間 掣

24
小 時 後

40
小 時 後

* 適 用 於 白 米 及
 免 洗 米

真 空 保 溫一 般 磁 應
電 飯煲
米 飯 表 面 較 乾 ，
不    濕 潤

飯 味 如 新 鮮
烹 調 而 出 ， 濕 潤 、
煙 韌 、 美 味

   40小時
真空保溫
即 使 O T 回 家 ，
飯 味 依 然 !
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