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LUUYVEMATANTOAN Vuildng tuan tha vi swan toan ciaban than minh

Cacky hiéu sau cho biét mic dé thuong tat va thiét hai c6 thé xay ra néu ban khéng lam theo huéng dan.

A CANHBAO Céth?géythuongticb . A THANTRQNG Céthé’.géythl{gr\\gt’ich

nghiém trong hay chét nguoi hay thiét haivétaisan

Cacgidithich dugc chiathanh ting phan tuy vao néidung huéng dan lién quan.

® Trudng hop NGHIEM CAM ‘ Trudnghop LUUY A Trudng hgp THANTRONG

A CANHBAO  DPénginngirahdahoan, béng, dién giat, ro ri dién, chap mach

0 Ngting st dung ngay lap tuc khi thay ® Khong dugc cho bat ky vat gi vao 16
c6 bat thudng hay su co. thong gié hay khe

Rut phich cdm dién ngay lap tuc va lién hé véi h& dudithan noi.
trung tdm bao hanh Toshiba dé€ dugc kiém tra va o .
stiachifa. Pac biét la vat kim loai

(dinh ghim, day kim

noi

Viduveé cactrudng hop batthudng hay suco: loai ... 5thg gi6
@ Day nguén hay phich cam day nguén néng bat

thudng. ) Khéng duoc nhing vao nudc hay dé
® N6icd miikhét. W husc lén trén ndi com dién, phich dién

® Noibindt, long, laclu.

@ N&i, ndp trén hay ndp trong bj ndt bé hay bién nguénva day nguon.
dang. N Se o A:
@ Dénhiétbijcong. th)ng d%{dc dat n?'
phich dién nguén
Khong dugc tu'y thao roi, stra chita hay va day nguon & noi
stfa doinoi. tiép xdc vainudc.

Khi can stra chita, hay
lién hé vaéi trung tam

® Khong dugc cho bat ky ai tu si dung
bao hanhToshiba.

noi khi chua biét r6 cach st dung.

Khéng dugc dé néi
Khong dugc trong tam véi cla
théo rgi
tré, dac biét phai N
Khi dang ndu, khéong dugc mé& ndp dématdénbontré %3 %fg
trong hodc doi hay mang néi di nai khi dang nau hay
khac. khivla ndu xong.
Strdung day nguén va phich day nguén ding cach
® Haystdungcdmdiénriéng. Bui ban tich tu do 8m uét sé lam cho cach dién
St dung ndéi com chung véi cac thiét bi khac cé khoéng dat dan dén nguy co hda hoan. Hay si
thé gay quéa nhiét dan dén héahoan. dung vaikhé dé lau sach buiban.
Khéng dugc cdm phich day nguén vao nguén @ Hay chéc chédn rang khéng c6 vat st dung hay
diénthékhong quy dinh trong hudng dan nay. vatbé di bang kim loai (nhu dinh ghim ...) § dau
@ Khi st dung day dién néi dai, hay s dung day phich cam day nguén.
dién nay riéng véi cac thiét bi khac. ® Khong dugc cho tré ngam phich cam day
@ Hay cdm chat phich day nguén vao 8 cdm. nguén.
@® Dinhkylausach buibantrén phich day nguén. Hay can than khéng cho tré ngam phich cdm
@ Tranh dé nudc chay vao phich cdm dién. ctaday nguén.

X Hinhminh hoatrong huéng dan sirdung nay cé thé khac véi sén phdm ban mua.




®

Strdung day nguoén va phich day nguén dung cach (tiép theo)

® Hay ndm dau phich day nguén khi
rat ra khoi 6 cdm. Néu khoéng, c6 thé
gay héa hoan do chdp mach hay bi
diéngiat...
(Khong duoc
nam day
dién nguén
trong khi rat
phich cam)

Khi cdm vao 6 cdm dién, hay ndm vao phich
nguén cang xa bé mat chan chdu cdm cua
phich nay cang tét.

@ Ludn ludn rat phich day ngudn khi khéng st
dung néi. Néu khéng, d6 cach dién c6 thé
gidm va gay dién giat, ro ri dién, nguy co hda
hoan...

® Khong dugc st dung day nguén, phich day
nguodn bihu...hodc day nguén cé phich cam bi
14ng.

® Khoéng dugc dé hoi nudc néng théi vao phich
cam dién hay cac thiét bj dién khac. Phai dac
biét c&n than khisirdung ké bép.

O

® Khéng dugc st dung day nguén nao khac
ngoai day ngudn kém theo néi, va khong st
dung day nguén kém theo néi cho cac thiét bi
khac.

® Khong dugc dé phich day nguén vaday nguén
& ndi ¢4 nhiét dé cao, ngap nudc, dd 4m cao
hoactiép xtc vaivatsdcnhon.

@ Can than khi st dung day dién nguén. Khéng
dugc rang suc dé kéo, gap, xodn, bé cong day
dién ngudn. Khéng dugc cap dién khiday dién
ngudn con dang cudn lai. Khéng duge dat vat
nang lén trén day nguén. Khéng duoc stia déi
hay lam bién dang day nguén bang bat ky
cachnao.

® Khéng dugc dung tay udt dé cdm hodc rut
phich cdm dién hay dau phich cam vao than
noi. Phai chac chan rang tay dang kho trudc
khicham vao cac phich cam nay.

Khong dugc cham vao néi, day dién
nguén hay phich cam dién khi tay
uét. Khong dugc st dung ndi néu
day nguon hoac phich cam dién bi
hu hodc khi phich day nguén cdm
chuaduing.

Nap khe thoat hai nudc thi néng. Hay
gilrmat va tay clia ban tranh xa nap khe
nay.

Hay can than, dac biét véi cacem bé va
tré nho.

Hoi nudc néng 55 -

va manh thuong /

théira Nap khe
thoét

hoi nuéc

Phai chdc chan la da lap nap khe thoat
haoinudc.
Canhbdo:lamsai c6 thé gay thuong tat.

Khéng dugc st dung néi vao bat ky
muc dich nao khac ngoai nhitng muc
dich da néu trong hudng dan st dung
nay.

Vi néu khéng, thiic an hay hoi nudc cé
thé trao ra bén ngoai, gay bong hay
thuongtich.

«Viduvé cach ndukhong ding»

® Cho vao néi cac vat liéu co thé chén 16 thoat hoi nudc
nhu tam 16t ndu nudng, gidy nhém, bao dung thuc
ph&m, hay cac thuc phdm c6 dang méng nhurau, khoai
tay, dau...

@ Nauthucphdm détrannhumat, dau...

® Dit cacnguyén liéu trong tui nhya, réi ham néng trong

noi.

/\ THANTRONG

Dénganngliaviécquasoivatraora:

Dé ngan nguia viéc ro ri dién, dién giat, thuong tich, béng, nguy co
héahoan va thiéthaivé taisan.

O

® Vi ndu chao phai cho nhiéu nudc, ban diing
chon ché dé WHITE RICE hay QUICK COOK. Hay
ndu chao bang ché dé ndu chao CONGEE.

\

® Khong cho nudc quéa nhiéu - trén thang do
muc nudc. Tiéu chuén 1a trong khodng 2 mm
ctiathang do mucnudc bén trong noi.




Détranh bibdng hay thuong tich

@ @ Trong khi s&r dung hay sau khi stf dung, khong 0 ® Hay bao tri hay slfa chra sau khi da rut phich

dugc cham vao cac bé phan néng nhu ndp c&dm dién va ndi da nguéi. Nuc ndng c6 thé
trong, dé nhiét, noi, nap khe thoat hai nudc, van con dong lai 8 ndp khe thoat hai nuéc.

tdmtannhiét.. @ Khi ndu xong, hay cin than véi hoi nudc va
@ Khi khong st dung néi, khdng dugc nhan nut nuécHéng chiy nho giot ra ti nép trong - khi

® COOK hay nit CANCEL / KEEP WARM. Lam nhu monol. .
véy sé khién cho dé& nhiét, néi, tdm tan nhiét, ® Trudc khi lay ndi ra, hay nhan nat CANCEL.
naptrongnénglén. Ngudn dién sé khong tu dong tat khildy noira

@ Khi di chuyén noi, khéng cham vao nut nhan trongliic dang nauhay danghamnéng. o
démandp. ( Ha"}y dung khan lau chén kho, géng tay ... dé lay
ndéidangndéngra.

@ Thiét bi nay khéng danh cho ngudi (ké ca tré

s L A ) em) bj suy gidm kha nang vé thé chat, giac

d '(;re nh:‘) phal dkfc-’c gle;rj sat dé ching khong quan, tri tué hodc thi€u kinh nghiém va kién

u?cc olvainol cdr:r1 'Gin n?}/. o thuc, trirkhi ho dugc giam sat hodac huéng dan
® Khong dugc cham~vao dé nhiét sau khiviranau vé viéc st dung thiét bi bdi ngusi chiu trach
xong, vidé nhiétvan con tiép tucnéng. nhiém vé siran toan cia ho.

® Khoénglacnoikhidang cam quaixach.
® Trong khindu, khong dugcdung quaixachlén.

NG6i com nay chi st dung cho muc dich gia

® Khong dugc ma dién khi néi dang tréng vi co d Khéna sird i troi
0 thé khi€én néi qua nong, gdy huhdng hay su cé. 1ng. Khong strdung ngoaitrot

LUUYVEANTOAN Vuilong tuan thavisyan toan cdia ban than minh

A THANTRONG Pé ngan nqu’axlgc r.o l;l (‘Tlgn, dién giat, thuong tich, bong, nguy co
: : héahoanvathiét haiveétaisan.

Khong dugc strdung néi & nhimng noinhusau:

® Nai gan Itra, noi 8m uét, hay noi néng va c6 do Khi dat n6i trén ké bép, cdn than khéng dé nai
® am cao. canluéng hoinudc.
Clng can luu ¥ néi dung nay véi cac phu kién @ Mat ban - loai trugt dé mé rong, khong d tai.
kém theo. Tiéu chuan chiu tai ciamat ban nay la:

@ Noikhong 8ndinh, 16i16m hay tréntham dé bat B VGindicomloai1,0lit:tir10kg trglén.
nhiét, chiéu ... D& & nhiing nai nay c6 thé gay m VGindicomloai1,8lit:tir 12 kg trglén.
béng, nguy cohéahoan. ® Noigan man clradé bit nhiét.

@ DE trén vat lieu co thé che 16 théng hai nhu @ N&i com dién nay dugc st dung trong gia dinh
gidy, vai,tham... va cac noi tuong tunhu:

@ Noi ma nép khong thé mé 1én hét dugc. Nap m Khu vuic bép cta clia hang, van phong va
khéng mé lén hét dugc cé thé gay thuong tich cacmditrudng lamviéckhac;
dobong, thiét hai. m Nhadnodngtrai.

@ Noicodientirtrudng cao. m Bdi khach trong khach san, nha nghiva cac

moitrudng cutra khac.

@ Noisattuong, dodac... ORI . .
®m Mbitrudng phong nglivaansang.

Pésirdungantoan

@ Khong dugc strdung bat ky vat gi thay cho néi, béi néi dugc thiét ké riéng dé duing véi than néinay.

® Khong dugc dem batky vatdé chay, vat nguy hiém, hoéa chat hodc gas dé chay dén gan néi hay dit vao trong noi.

@ Hay doc hudng dan strdung nay can than va ky ludng trudc khi st dung néi.

® Thudng xuyén kiém tra dé chic chdn rdng néi dang trong diéu kién hoat déng tét trudc khi st dung theo céc
hudéng dan trong huéng dan sttdung nay.

@ Hay gdbdtatcacacvatliéubao goi.

@ NéEu day ngudn bi hdng, phai thay thé day ngudn bdi nha san xuat, trung tam bao hanh hay ngudi c6 chuyén moén
détranh nguy ca bidién giat.

@ Hay tat va rat phich day nguén clia néi trudc khi vé sinh, bdo dudng hay di chuyén va bat cirkhi nao khéng sitdung
n6i dé nau hay gitram com.




Hayluuyvalamtheo

Pétranhhuhdng,suco...

Khéng dugc st dung néi & cac noi sau dé tranh
sucd, bién dang,déimau...

@ Naic6 anh ndng chiéu tructiép vao.
@ Nai c6é dau, mévang ban.

Khéng dugc dé khan lau chén trén ndp néi, dac
biétlatrén ndp khe thoat hoinudc.

Vi hai nuéc cé thé bichan lai, gay ra su ¢é, bi€n dang, d6i mau
... clia ndp nodi, ndp khe thoat hai nuéc va cac bo phan van
hanh cGanéi.

Gilt n6i va xung quanh sach sé va san sang dé s
dung.

Bui ban, con triing ... vao bén trong cac bé phan chiic nang -
quakhethéng gi6 ... c6thé gay sucé cho néi.

Lausach nudcdonglaivavatla.
Néu sirdung néi khi cé vat la € quén lai hay ket vao dé nhiét,
cam bién nhiét, xung quanh noi, vong dém ctia nap trong ...,
com sé naukhong ngon, dan dén suco.

Khéng dugc st dung ndi nay dé ndu bang bép
gas, thiét bindu biang cong nghé cam tng ti (IH),
loviséng, ...

Victhé gay bién dang, d6i mau, sucé ...

Ngting strdung khinoi biléng, nut, roi dé.
Hay lién hé véi trung tam bao hanh Toshiba dé dugc kiém tra
vasUacha.

Khong strdung néitheo cac cach sau dé ngan ngiia ldp fluororesin phid trong ndi cé thé tray xudc va bong troc.

Hay can than véi clorua natri, axit, chat tay rira, tranh lam tray xuéc

Khong dat chén dia trong néi va st dung néi lam chau rda
chén.

Khong dung ban chai ciing hay may rdia chén dé rira noi.
Khéng dung dung cu bang kim loai dé vé sinh ldng noi.
Khéng dung chat tdy rira, chat ty trdng dé rdia ni (hay st
dung chat tdy trung tinh dung cho nha bép).

@® Com c6 gia vi va com nau cung véi cac nguyén liéu khac
nhau khéng thé gitrdm dugc. Hay riia néi ngay sau khinau
cogiavi.

® Khéngdugcdunggidam.

® Khong dugc dung mudng dé co rira hay dua ray kim loai
vao noi.

® Khong dugc st dung va (moi) kim loai hay dung cu danh
trdng.

Sau khi strdung, mau sic clia bé mat I6p fluororesin cé thé khéng déng déu nhung khéng dnh hudng dén van dé vé sinh cia noi.

Do d6, ban khéng phailo ldng vé diéu nay.

X Mac dulép pht mau bén ngoai clia néi cé thé bj tray xudc, nhung diéu dé khéng anh hudng gi dén viéc ndu hay gitt am. Khi st
dung néi dé vo gao, nén dat khan lau chén dudi ddy ndi dé bé mat ngoai ctia day n6i khé bi tray xudc.



a s K A a = Khistrdung lan dau, hay riia ndi, nap trong, nap khe thoét hai
NHAN BIET CAC Bo PHAN nudc va cac phukién kemtheo.
= Khi ndu 1an dau, cé thé c6 mui nhua,... Mui nhua nay sé hét
saukhistrdung.

Than néi
Nap trén (hay nap ngoai)
Néptrong 3ea) \ Cambiénana
3| Khethloét hoi :udc
Noi Vong démnaptrong
&—— Taycam
Nutnhandé ménap A Nhan san phdm

Bangdiéukhién ——— < Day nguén

Bén trong

Phich cdm dién Phich cam vao

L6théng gio

5 c5 I than noi
(3mat day) L6 cam phich
a Lex a \ day nguén \—‘ Day nguén
Cadmbiénnhiétdo

(haylay cac vatlarangoai) vaothannoi Hay thdo bé day cot nay

Bénhiét khi st dung noi
Phu kién
f
: . L S Nhan 3 2 — ‘
Nap khe thoét hai nudc = Nhanvcanhbao =7 I
(hay thdo ravardia vématantoan = Q
sauméilan nau) C6c dinh lugng Vaxsi  Mubng

(khoang 180 ml.) com canh

Vi hap cho noi Vi hap cho noi
RC-10DH2PV va RC-10DR2PV,
noéi RC-18DH2PV RC-18DR2PYV,

néi RC-18DR3PV
Bang diéukhién
TOSHIBA

MENU TIMER ~ KEEP WARM WHITE RICE STEAM
BROWNRICE = SOUP

STICKYRICE ~ CAKE
TIMER CRISPYRICE ~ SUSHI




CACBUGCNAU COMCOBAN

Chuanbi

1 DonggaovsicSckémtheo ndi.

1c6ccothétichla 180ml.

Vidu:dong diing Vidu:dong khéng ding

¢ Lugng gao dong dudc sé khac di khi dung c6c dong
loai 200 mlhay cacdung cu donggao khac.
2 Vogao.
Vo gao nhanh dén khinudctrong.

C6 thé dung néi
dé vo gao

1. D& nhiéu nudc vao ndi, dung mét tay ddo gao nhanh
vanhe nhang quanh néi, r6i d6 nudc ra ngoai ngay.
2. Chaxathatgao vavo gao vailan dén khinudctrong.
e Trong trudng hgp vo gao trong ndi, vui long khong
vo gao bang bat ky dung cu déanh triing hay déanh
kem nao.

3 Piéu chinh lugng
nuac.

Chon thang do muc
nudc dua vao kich cé va
s6 lugng céc gao da >
dong. Lam bang mat gao,
khi dat néi & noi
bang phéng.

® Haydiéu chinhlugng nuéctheo khiuvictaban.
@ Tiéu chuan: diéu chinh lugng nudc trong khodng 2
mm culia thang do mucnudc.

4 Lau sach nudc dong lai, vat la, roi dat néi vao
vadongnap.
it noi xudng t6i da va déu

Ién trén dé nhiét ma khéng
nghiéng sang mdi bén.

Xoay ndiqualaitir2 dén3
lan - theo hudng mi tén
trong hinh bén, dé néi
cham satvao dé nhiét.

Néu c6 nudc dong lai hodc vat la con sét lai hay ket vao
cacbd phan sau, vuilong lau sach hay lay ra.

o Nudc dong lai hay vat la con sét lai ¢6 thé lam hé hai, lam
ndp néi dong khong sat va khién cho com nau khoéng
ngon.

Nap trong Mat trong
clia ndp ngoai
Vong dém
ndp trong Phich cdm
~ . nguén
Miéng noi
\ P
Vo than n6i ——4| -
Khe & nit nhan >
déma nap Phich cam
vao than noi

Cam bién nhiét do
Bé mit ngoai
hay bé mat day néi
Thtu cdm day nguén:
@ Cam phich day nguénvao than néi.
@ Cém phich day nguénvao 8 cdm dién.
b cai dat ché do ndu, xac nhan lai réi bat dau
nau.

e Khong can phaingamgao.

. e Dling quén déng ndp va gan
nap khe thoét hainudc.
Nhén nut
COOK

Sé cdamthanh bao hiéulacom danauxong.
DPeén béo hiéu gittdm KEEPWARM sé bat sang.

@ Haynhannat CANCEL détét ngudn trudc khildy ndira.

¥ Khi dang gitr dm com, du c¢é 1dy néi ra, ndi com cling
khong tudong taitnguén.

P Do do, sau khi st dung néi, hay nhan niit CANCEL, réi rat
phich day nguén rakhi 6 cam dién.

e Trong trudng hgp mudn ndu ngay sau khi gitr am hay
muén nautiép, vuilong dgi dén khinhiét dé chandp trong,
nhiét d6 bén trong néi,... gidm xudéng dén nhiét dé nhu
nhiét do phong, réi hay bat dau ndu.
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Céc dinh lugng
kém theo néi

Ju

Khéngvogaolau.

Vo gao véi nudc ndng hay vo lau cé thé lam com cé mui

cllacdmgao.

. Ponggao cho dlng (gat miéng coc).

o) A s«
:;J:% Khonglaccocdong
209

Néu lac, lugng gao sé
nhiéu hon binh thudng.

B Khongvogao véinudcnéng.

Vo nhenhang, détranh lam vé hat gao.

Chaxatnhe nhang cachatgao vdginhau.
(Gao nuthay bé khién cho com bimém xép vadinh)

Diéu chinh lugng nudc theo khiu vi.

Ddivéigao.

e Mua lugng gao méi phu hgp cé ghi ngay cha gao véi
lugng gao dt dung trong vong 2 tuan dén 1thang.

e DEtranh bioxy héa, hay trirgao trong thung kin va dat
&ndimatvatéi.

Sau khi vo gao, khéng dé gao trong ré kim

loai.

Tranh dé gaotrong ré kim loai.

Hat gao c6thé nuit bé,
khi com chin sé bi
mém xop vadinh cuc.

Cacloainudc khong phuhop déndu com.

Néu thich com kho

ha muc nudc xuéng dudgi muc
thangdo

Nu6c khoang  (7—
c6 thanh phan o 4

khoang chat iﬁiﬁ

— Nudc co
N d6 kiém cao
trén muc pH9

Néu thich com déo hon

nang muc nudéc lén trén muc
thangdo

Gao mdi

dudi muc thang do mét it

Gao nguyén chat

theo nhu muc thang do

Gao cl

Gao gilf ti mba mua
sang mua he

Lda mi

trén muc thang do mot it

Tinh trang va chat lugng cia méi loai gao la khac nhau,
tuy thudc vao thuong hiéu, xuat xu, diéu kién bao

quan.Do d6, hay diéu chinh lugng nudc theo y minh.

Khi nau xong, dung va xdi déu com trong

noi.

Dung vai khé hay gang tay dé gilr néi, réi xdi déu com

détranh com ddng cuc hay dinh vao nhau.

Chinéngitramtrong thaigian ngan.

Trong trudng hgp com c6 gia vi va ndu véi cac nguyén
lieu khac nhau, lugng com it va mudn gil trong thai

gian dai,nén boctrong tdinhuavadévaotalanh.

w & U
Lam cho com > < Lam cho com bi >
bi kho va ciing mém x6p va dinh cuc
Nudc ndu com nén cé nhiét d6 ti 30°C trg
xuéng.

Nén dung nudclanh dé ndu & ché dé hen gigtrong mua he.

Vao mua he, hay
dung nudc lanh

< Nudc quéa ndng sé khién com nau
khoéng ngon va c6 mui khé chiu

Saukhinau, hay vé sinh va bdo dudng ngay.

Sau khi rlra, st dung khan
sach délausach nugc dong.

Ria va gir nap trong,
noi va nap khe thoat
hai nudc ludn sach sé

Pé néi ban sé
6 mui kho chiu

Sau khi tat ché do gitt am,
dung dé com trong noivisé
khién com cé muikho chiu.




CACHNAU COMVA CHAO

Cachnau
1 Chonché&dé ndubangnat MENU. @ o Maildnnhdn nut MENU, den bao chép tétg”sé dosi di,
chobiét ché 36 ndu dugc chon.
[Bénbéo chop tét chobiét chédd néu dang chon | « Hay nhan nit MENU dé dén béo chép tét nay doi dén
\ chédé muénnau.
TIMER KEEP WARM \WHITE RICE STEAM
n.Sn BROWN RICE @ SOUP
e STICKY RICE @ CAKE
CRISPY RICE SUSHI
2 Nhinnt @ 4E bitdau nau. « Saukhinhan nit COOK, dén bio tai MENU dang chon
sé chuyén ti chép tét sang sang lén trong suét thoi
giannau.
Khicom chin
Khi com chin, Sau d6, néi tu déng chuyén e Dén bao hiéu giif &m KEEP WARM sé bat sang. Man
noi sé cdé am sang ché do gitr am. hinh sé& hién thithdi gian da gitrdm - véi don vila phat.

thanh bao hiéu.
Hay x&i déu com ngay.

* Vui long gilr am com khéng qua 12 gio d6i véi ndi RC-10DR2PV, RC-18DR2PV,
vanoiRC-18DR3PV, khong qua 6 gid doi véi ndi RC-10DH2PV va n6i RC-18DH2PV.

Khindauxong, haynhannit CANCEL détatngudn, réiratphich day nguénrakhéié cam dién.

Cach chon thang do muc nuéc va ché dé nau tuong ing véi tiing loai gao dé nau

Ché d niu ngin%io ;h;cngu%c; L;c;r:‘gv?gocr%iu Thai gian chuén dé nau
Loai 1,0L Loai 1,8 L Loai 1,0 L Loai 1,8 L

N&u nhanh QUICK COOK | Gao trdng WHITE RICE 1-55 2-10 30 ~ 45 phuat 30 ~ 45 phut
Com tron MIXED RICE Gao trén MIXED RICE 1-4 2-6 60 ~ 80 phut 60 ~ 80 phut
Chéo CONGEE Gao trang CONGEE 0,25-0,5 05-1,5 2 gio 2 gio
Com trdng WHITERICE | Gao tréng WHITE RICE 1-55 2-10 40 ~50 phut | 40 ~ 55 phut
Com gao ltic BROWN RICE | Gao luc BROWN RICE 1-4 2-6 60 ~ 80 phut | 60~ 80 phut
Com nép STICKY RICE Gao nép WHITE RICE 1-4 2-6 35~55phat | 45~ 65 phit
Com chéy CRISPY RICE Gao trdng WHITE RICE 1-4 2-6 60 ~ 70 phat | 60~ 70 phut
SUSHI Gao dé lam Sushi | WHITE RICE 1-55 2-10 40 ~50 phit | 40 ~ 55 phut

¢ Thai gian nau thuc té c6 thé khac di khoang 10 phat, tuy vao lugng gao, lugng nudc, nhiét d6 nudc ...



CAIDATHENGIO

Hen gigtrudc dé n6indu xong vao gid da hen.
Vuildng ding cai dat hen gid dé ndu gao lit mam, ngii céc.

Chuan bi

Dat néivao than néi, ré6i dong nap lai.

Thao tac

T Nhinnuat @ déchon ch&dd nau.

Hay diéu chinh dé chon dung loai gao dé
nau.

2 Haynhannut .

Peén bao séng
lén

TIMER () KEEP WARM 0 WHITE RICE STEAM

BROWN RICE @ SOUP
1577
[ ]} STICKY RICE  § CAKE

CRISPY RICE SUSHI

3 Haycaidatgidmuén nduxong bang cac

“ DO
e Gidhen cothé caidatthay déiting 10 phut mét.

O TIMER O KEEPWARM @ WHITERICE @ STEAM
BROWN RICE @ SOUP e Khibannhanvaginut haynut mot
\e 3"!
[ N}

STICKY RICE CAKE

luc, gi& hién thj sé thay d6i nhanh.

CRISPY RICE SUSHI

(Vidu:com sé nduxong sau 1gid 30 phdit)

4 Nhannut déhoantatviéchengid. ¢ Githen sétiép tuc hién thi dén khindi bt dau nau.
e Khibatdaunau,dén baoTIMER sé tat.

e Né&u chua nhan nut COOK, sau khoang 2 phut, néi sé
huy viéchen gidvatudong thoatraché do cho.

CANCEL

Khi muén huy cac gic i .
hen hay khithao tac sai Hay nhan ndit S5



' Chiicnang cé théhen gi

by

gnau

e

e Vuilongkhong hen gignau cho chiic ndang danh dau “X”duéi day:

Comtrdng | Comgao liic | Com nép Com chay Hap Sup Banh ngot SUSHI
WHITE RICE | BROWN RICE | STICKY RICE | CRISPY RICE STEAM SOUP CAKE
O O O O O O X O

' Gidhennau
e Vuilong khéng dat gid hen qué lau - tir 14 tiéng tr& 1én, hodc ti 8 tiéng trd 1én vao mua hé. Gis hen qua lau c6 thé khién gao bi

r{fa va cam chin cé muikho chiu.

e Khithgigian henithon, banghodclén hon thaigian nduttr 10 dén 20 phut ctia ché d6 dang chon, néisé bat daundu luon.

| Luuy

e Né&ucom naurahoimém, hay bét nudce lai theoy minh.

¢ Trong trudng hgp ndu hen gid, cdc thanh phan tinh bot sé lang xuéng day néiva c6 thé déi thanh mau nau nhat.

e Trong trudng hgp nhiét dé trong phong thap, nhiét d6 ctia nudc thap va luong nuéc nhiéu, com c6 thé chin cham dén khoang
10 phut.

TINHNANGGIU AM

Saukhinduxong, com sé tudéng dugcgittam.

o Nhiétdo giiram c6 thé dugc tu dong diéu khién tuy vao di€u kién st dung, d€ gittcom dm va ngon.
e Haynhan nut CANCEL khimuén diing viéc gittam.
o Luuy:khidanggittam com, dui cé nhacnéira, néiciing khong tuddng tatnguon.

= KHONG DUNG tinh nang gir &m trong cac
trudng hap sau - vi com cé thé c6 mui khéng
ngon hay déi mau:

= DUng tat viéc gitt dm khi com con dé trong
noi vicom c6 thé cd muikhéng ngon.

e Gir am qua 12 gid do6i véi néi RC-10DR2PV,
RC-18DR2PV va noi RC-18DR3PV, qua 6 gid d6i véi noi
RC-10DH2PV va n6i RC-18DH2PV.

e Gilt &m cac loai cdm khoéng phai la com trang (vi du
nhu com ndu bang gao lit mam, chdoyén mach,...)

e Gilt4m khi dang dé va x&i com,...trong noi.

e Giltam com da dénguoi.

& ché do gitt &m, khi thay hién thi nhap nhay, hay
nhan nut CANCEL dé t3t ché do gilr am, réi lay
comra.

L&i khuyén cho viécgiiram com
e Gom com vao gilia noi sé gitp com khong bi qua cling, qua xép va dinh cuc.

o Khidang gittdm com, néuloldng Ia com c6 thé qua xép va dinh cuc, vuilong khéng dé€ com & quanh néi.

1



Khimuén giitam com saukhitatnguén

o~y AT

Khimuén dirng gittam com

Hay nh&n nut gitr am KEEP WARM
dé bat d4u gitrdm com.

e Deéngiltdmsébatsang.

CANCEL

KEEP
WARM

e Deéngilramsétat.
¥ Khidang gitrdm com, du cé nhac noira, dién cing khong

tudongtat.

0 Trudc khi 13y néi ra, hay nhan nat CANCEL, r6i rat

phich cam dién nguén.

CACHCHEBIEN MON AN

/\ CANHBAO

Vuildong khéng nau hay stirdung bat ky nguyén liéu nao khong dugc néu trong sach hudng dan nay, vinhiing nguyén
liéu nay c6 thé gay béc hoi hay nguyén liéu tran ra ngoai gay ra bong, thuang tich, hu hai,... Ngoai ra, con c6 thé khién
n6ibian mon, cd muikha chiu,...

Thao tac coban

1 Choncéchchébiénbangnat MENU.

S

TIMER

KEEP WARM

¢-00

WHITE RICE STEAM
BROWN RICE @ SOUP
STICKY RICE CAKE
CRISPY RICE () SUSHI

o M&ilan nhin nit MENU, den bao § sé doi divado dé, lua

chon cling thay d&i theo.

2 Chinhthgigianndubangnut @ va @

TIMER

KEEP WARM

3:00

WHITE RICE STEAM
BROWN RICE @ SOUP
STICKY RICE CAKE
CRISPY RICE () SUSHI

(Vi du: thoi gian ndu la 2 tiéng)

e Chicé chédo STEAM va SOUP c6 thé diéu chinh duagc

thaigian.

e Khiban nhan chon la SOUP, thai gian ndu c6 thé chinh

tiing 10 phutvatdidala4gio.
Khi ban nhan chon la STEAM, thdi gian ndu c6 thé
chinhtiing phat moét vatéidala 60 phut.

e Khi nhdn va gilr nut nay, thai gian chinh sé thay déi

nhanhhon.

3 Batdaunaubangniut COOK.

12

TIMER

KEEP WARM

3:00

WHITERICE @ STEAM
BROWN RICE @ SOUP
STICKY RICE @ CAKE
CRISPYRICE @ SUSHI

¢ Saukhinhan nit COOK, dén bao tai MENU dang chon

sé chuyén tur chdp tit sang sang 1én trong sudt thoi
gian nau.



Hoantat

Khi da nauxong, sé c6 am thanh bao hiéu.

o Vui long st dung miéng I6t tay dé nhc néi ra, vi ndi rat
néng.

o Khéng délaubatky thiic&n nao trong néi.

Noi dé co mui kho chiu, do d6 vuilong ludn vé sinh va
bao quan tét. Hay vé sinh ndi bang cach dun séi khi
banlolang vé batky muikho chiunao.

Luuy

e Khongthésidungtinhnanghengid.

o Thdi gian ché bién mon an néu & sach huéng dan nay chi
dé tham khao. Thai gian thuc té co thé thay déi tuy vao
nguyén liéu, nhiétdo phong,...

Vui ldng st dung d6 dung ndu an bang nhua hay g6, dé
tranh lam tray néi.

Hay chdc chan la noi da dugc dat dung vao than néi. Néu
néi khéng cham sat vao d& nhiét, mén an ¢6 thé ndu
khong ngon.

CACHSUDUNG CHUCNANG HAP BANG HOINUGCVGIViHAP

Cachdé nuéc
Lay n6i RC-18DH2PV lam vidu:
Vihdp — @%\ /AR
P NS < Vihép
< Noi
"\,\//} .
—~——— Nwéc

Mucnudc: khoang 2 c6cdong.

BANHNGOT

Chuan binguyén liéu:

3 quatring, 100g dudng cat dang bot, 120g botlam banh (bétnd), 30g bo (dang khéi).

Cho dugng va triing vao to, danh déu lén bang dung cu dénh triing cho dén khi sti bot. Sau d6, cho thém bétlam banh vao va
danh déu bang thia gb. Cho thém bo da lam tan chay, danh nhanh réi d6 vao néi com dién dé nudng trudc khi cac stii bot bién

mat.

3 Nhan nat MENU dé chon chiic ndng CAKE. Sau d6, nhan nit COOK dé bét dau nudng banh.




COMCHAY

Cho gao da dugc vo sach vao long noi, réi thém vao lugng nudc tuong ting véi lugng gao (3 coc gao hat dai) cing nhu'lugng
dau dau phéng va mudipht hop.
2 Nh&n nut MENU dé chon chiic nang CRISPY RICE, nhan nit COOK va chd dén khi hoan tat chuong trinh nau.

SUSHI

1 Chuén binguyén liéu (cho 4 ngudi n):

Gaodélamsushi:300g

Giam gia vi (trdn trudc) lam tirgiam (6 thialon), dudng (1 thia lén) va mudi (1 thianho)

Vo gao nhanh cho dén khinudc trong, thém nudc vao dén muic 2 cliathang WHITE RICE, r6i déng nap.
Chon chiicnang SUSHIva nhan nit COOK.

Lau khay dung sushi bang vai ngam nudc gidm, va d6 com da ndu vao khay.

2
3
4
5

* Khéngsidung long néi dé trén giam véicom.

Raigidam anlén com, sau dé tron déu. Quat com bang quat tron cho dén khi com sang bong.

Meo nauan:
o Trén gidm véi com khi con ndng, dé gidm cé thé dugc tron hoan toan vao com.

e Sirdung khay dung sushi la dé c6 thé hap thu nudc thisa, gidp gao khéng bi dinh.
e Thay nudc bing nudc diing ndu tir tdo be d€ com ndu ngon hon.

1 Chuén bi cac nguyén liéu ndu sup (nhu xuong heo, bap, ca rét, v.v.), rifa sach tat cd cdc nguyén liéu, cit thanh
miéng nho, sau d6 cho tat ca vao long néi, va cho nudc vao khong qué vach nudc t6i da.

2 Dong ndp lai, nhan nut MENU dé chon nut SOUP, réi nhdn nat COOK, va chd dén khi néi niu xong.

CHAO

1 Chuén bi gao va nudc. Bat gao da vo vao 1dng néi va chon muc nuéc phu hop theo lugng gao.
Luu y: c6 thé diéu chinh lugng nudc tuy y.

2 Dong nédp va nhan nat CONGEE.
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3 Cai dat hen gid bat dau ndu: nhan nut TIMER, hién thi gid sé nhdp nhay, nhan nit + hay — dé chinh
dén gid mong muon. (Vi du: cai dat hen gi la 8 gio)
Luu y: hdy xem san pham thuc té dé biét tinh trang hién thi.

4 Nhén nat COOK dé bt ddu hen gi& ndu va viéc ndu sé dugc hoan tét theo thai gian da dinh.

Luuy

« Thaigian hen gidkhéng dugc qué 12 gid, néukhong, chdo ndu racdé thé cod muivila.

* Thaigian hen gid cho chiic nang nau da chon khong dugc nhé hon, bang hay 1én hon tir 10 ~ 20 phit so
vGi thgigian nau.
Vidu:thdigian hen gi cho chitc nang CONGEE phailau hon thoi gian ndu (2 gio).

VE SINHVA BAO DUONG N&u véinéi khong sach sé cé muikhé chiu...

Do dé, vuilong gitrnéiluén sach.
Lu6n lau sach nudc dong tir nap khe thoat

A LUUY hainudc, néi hay vong dém nap trong.
Hay rut phich dién nguén trudc khivé sinh va bao dudng (vi c6 thé gay bong).

Vuilong khéng sirdung cac vat liéu sau (vi o thé lam bién dang, d6i mau, an mon, nuit bé, tray xudc):

o May rira hay may sdy chén dia.
o Chattdy ria khong phailaloaitrung tinh dé strdung trong nha bép. Nép trong - 1am bing nhém, c6 thé bi phai mau
e Benzen, nudc pha, con, hdachat dé tdy rira bé, bon tdm, chattdy trang. b&ng chéttdy ritadung dérita chén.
e Ban chdicing, miéng x6p Melamine dé gay tray xudc.
Nén rtra ndi, ndp trong, ndp khe thoat hoi nudc va va xéi com Hinh minh hoa - sau khi da

saumé‘ilénsfidung. thdo nap trong ra khéi noi

Nén rifa c6c dong bang nudc réia chén trung tinh. - N&p trén (n&p ngoai)
Saukhindu cé gia vi, ndp trong - néu khéng riia, sé bi gi sét. / e

Vong dém tam tan nhiét

Khéng dé uét than noi, dé nhiét, cdm bién nhiét dé. a

Hay lau sach vét ban, vatla véivai hay khan tham huat tét.

Vénéi

l\

e—==— Phiatrongthannéi
Dénhiét
17)) Cambiénnhiétdo

®
(/

e Khong rira néi, ndp trong, nap khe thoat hoi nudc khi chua ldy ra khéi than
noi. Khong dé udt cac bd phan hoat déng va nap trén (nép ngoai). Khéng
dénudcvao béntrong than néi.

e Khéngkéo manhvong dém ctiatdmtan nhiét dé khong bibongra.

Nutnhan dé makhoa

Khi cé hat com nao dinh & dé nhiét hay cdm bién nhiét d6, vuilong chanhe
bang gidy nham min (quy cach khoang 600) réilau sach bang vaitham tét.

Hay dung tam bong dé lau sach vét ban, vatla G khe thong gié

-dudi day noi, va khe nit nhan dé ma khoa. Khe thong

gio & day noi

N&p khe Gdfa Pang cach Lépla\lban?c?ch o
) o, nhac lén. ddt vao ché 16m, roi nhan sat
thoat hai nudc xudng.

méi lan st dung f

N
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méi lan st dung

N&p trong

Gdrabangcach
kéo vé phiatrudc.

® Géanphanlo6ictandptrongvaokhe &naptrén.
® Haynhandégénndp trong sathoan toan.

Khi chua gén nip trong, ndp trén (ndp ngoai) khong thé dong lai dugc (@€ tranh viec quén gén np trong).

Vésinh ndibang cach dun sdi (khodng méttudn métlan). Hay thuc hién viec vé sinh nay méi khi thay mai kho chiu,

lai.

nudécra, roirtiavalau khé.

KHIGAPTRONGAI

. Cho nuéc vao noi (@én muic 2 clia thang do WHITE RICE), réi dong nép

. Nhan nat MENU dé chon ché a6 WHITE RICE, r6i nhan nit COOK.
. Khinéichuyén sang ché& dé giram, hay nhan nit CANCEL.
Khi néi da nguéi, hay thao ndp trong, 1y néi va ndp khe thoét hoi

o Ngoai nudc ra, khong cho thi gi khac vao néi
dédunsbi-nhu chattdyraa...

e Khong lién tuc vé sinh noi bang cach dun soi
nay.

o Mot vaimuicéthékhong héthoantoan.

Vui long kiém lai trude khi yéu ciu stia chira. Néu khéng thé tu kiém tra hay xt ly, vui 1dng lién hé véi trung tam bao hanh
Toshiba.

Eicorss )

* Noikhongméngudnduge. |
* Com khong ndu dugc.
* Com chiam am du dang st

Nguyén nhan / néi dung can kiém

Phich day nguén c6 rat khoi than néi khéng? hay phich cam dién day nguén khéng con
cdmvao 6 cap diénniia?
Né&u man hinh khéng con hién thikhi dang ndu hay dang gitrdm, c6 nghia la n6i da bi mat

dungtinh nang gitram.

* Cam co nhiéu nudc.
* NUtnhan khéng cé tdcdung.

dién do da rat phich day nguén rakhoi 8 cdm dién hay da tét cau dao dién.

Com

* Mém.

* Khongngon.

Vuilong ndu com véiit nuéchon.
* X6p, nhao. Khicom chin, hay xi déu com ngay.
* Dinh cuc. Vuildong ndu gao maivai it nudc hon.

Viécngam gao lau-do ch& dod hen gid, sé lam com bi mém.
Vo gao manh tay hay dé gao trong ray sé khién gao bi nuit bé va com ndu ra bi x8p, nhao.
C6 phaida nau com bang nudc néng hay nudc cé dé kiém cao tirmic pHI trgl1én khong?

* Cung.
* Kho.
* Khongngon.

e Vuildong ndu com véinhiéu nudc hon.
e Vuildong ngam gao trudc khindu.
e Cophaidanaucom bang nudckhoang co thanh phan khoang chat cao khong?

Com chdy.

X Com chdy nhe va
chuyén sang mau nau
nhat khéng phai do hu
héng.

Com dé chay trong cac trudng hgp sau:

Khivo gao chuaky.

Khingam qualau.

Daivéi gao Musenmai, vo gao tir 1 dén 21an cé thé lam gidm viéc com chay.
Khi c6 vét ban hay vat la & cdm bién nhiét dé.

* Khong ngon.
* Naukhong chin.

e Khindunhanh bing ché 6 QUICK COOK, cam c6 thé ciing han hay mém han.
o (o vat la nao ket vao cdm bién nhiét do, vong dém nap trong, nap khe thoat hai nudc ...

o NGico6 bibiéndangkhéng? Ban cé quén gan nap trong, nap khe thoat hoinudc ... khéng?
e Cobimatdién khong? Néico birat phich cdm dién khong?

Ban da nau com khi bén trong néi, ndp noi ... van con nong hay am khong? Vui long cha
dén khinhiét do giam xuéng bang vainhiét do cathé.

khong?
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)

Nguyén nhan / néi dung can kiém

Cémuikhao chiu.

X Trong trudng hgp co
mui kho chiu, vui long
rta sach néi bang cach
dun soi, roi lau kho
hodc dé rdo nudc trudc
khistrdung tiép.

® Costrdungtinh nang giirdm trong cac trudng hop sau khéng?
Gittam qua lau. Gittam cho cécloai gao khong phaila gao trdng. Gittdm cho com da ngudi.
Gilr&m khi cé véa x6i com van dé trong néi. Gitr &m cam khéng duoc qua 12 gis déi véi noi
RC-10DR2PV, RC-18DR2PV va n6i RC-18DR3PV, khéng dugc qué 6 gid déi véi noi
RC-10DH2PV vandiRC-18DH2PV.

e Thannéi/ ndp trong/ ndp khe thoat hoi nudc c6 biban khéng?
Vui Iong thao ndp trong/ ndp khe thoat hai nudc dé rira sach va dung vai lau dé€ lau sach
nudc dong lai sau méilan nau.

e Gaodavokychua? Céhengidnduqualaukhong?.

e Comcédétrongndimatitchédd giidmkhong?

£ ® (Donhdnnham nathay matdiénnguon)
k= Ban c6 d€ com trong ndi sau khi tit ché dé giiram khong?
; Vuilong kiém tra cc chitiét trén day va thay déi cai dat cho ché do gittam.
=)
Yol Bi d6i mau. e Cbvatlanaoketdvong dém nap trong, miéng noihay vo than néikhong?
* Kho. o Covatlanaoket 3cam bién nhiét dé hay xung quanh néikhéng?
o Nap khethoat hoinudcdalap ding chua?
o Thgigian gitram cé qué lau khong? Co hadm nong com lai nhiéu lankhong?
o Gilrdm khi con it com cé thé khién com & day néi ciing va khé. Do d6, hay gom com lai va
vunlénvao gilta noi.
X6p, dinh. e Vuildong ndu com vai it nudc, réi gitrdm com.
e Saukhicom chin, xdi déu coam ngay.
e Gom com vao gilta néiva thinh thodng trén déu, dé tranh com dinh vao long néi.
Hé& hai. o Covatlanaoket 3vong dém nap trong, miéng néi hay trén vé than néikhong?
S Kiém tra sau khi com . VQng dém nép’trong c6 bitray xudc khong? Noi hay nap trong co bi bién dang khéng?
: - e Naptrongdalap dungchua?
chin.
* Qua soi. e Cévandeénaonhuitgao, nhiéunudc, vo gao chuaky khong?
* Vang ban. e Ban cd chonnhamchédd nduchaokhéng?
£ e Covatlanaoketdcam biénnhiétdé khéng?
kS e Béntrong ndp khe thoat hai nudc c6 biban khong?
o e Naptrong, nap khethoathoinuécdalap ding chua?
g C6 mang mong xuat hién | ® Mang mong lathanh phantinh béttirgao dachay ravakhé lai.
2 | trong noi. Khéng co gi bat thudng trong trudng hop nay.
z
Nudc nho giot c6 & ndp | ® Nudcdong lai cothéxuat hién &nép trong, néi...dé ngan com khong bikhé.
trong, noi... Khéng co6 gi bat thudng trong trudng hgp nay.
Khimé&nap, nuécnhd giot | @ Khimdanap cd métit chatldng nhé giotratirvd ... tly thudc vao thai gian md nép, nhiét 46
ratlrvongdém... phong...
e (Covatlanaoketdcambién nhiét do hay xung quanh néikhéng?
* Batdau ndu ngay. e Khithaigian hen gig it hon, bang hodclén hon thai gian ndu tir 10 dén 20 phit ctia ché do
) dangchon.
g‘ * Cdm naukhéng ding e Com c6 thé ndu cham khoadng 10 phut khi nhiét d6 trong phong hay nhiét d6 ctia nudc
2 gichen. thap malugng nudc nhiéu.
%.| * Hengigkhongthuchién | e Khicaidathen gidnau, n6i dugc dat dang vao than noichua?
= dugc. ® Ban ¢ quén dat noi & ché dd hen ndu khéng? hay quén nhan nit ndu COOK hay dai loai
S nhuvay khéng?




-qp tré ngai } Nguyén nhan / néi dung can kiém
* Khé dong nap. e N&ptrongdagindung chua? D&tranh quén gén nip trong, ndp ngoai khong thé dong lai
* Khong thé dong nép. hoan toan khi chua génndp trong.
e Cévatlanaoketdkhe ciianitnhdndé manipkhong?
Nut nhan khéng diéu | ¢ Dacam phichdiénnguénchua?Pagan naptrongchua?
| khiéndugc. o Khichon cach chébiénthican-nhula CAKE, nat hen gid sé khdng co tacdung.
=
@
T | Noingling hoatdong gitia | ¢ Né&unh&n nham nut tdt CANCEL hay mét dién trong thdi gian dai, ndi sé tu tét.
v | ching.
1’.
o
£ : , : : :
F | Thdigian ndu con lai hién | e Co thé 1a thoi gian ndu con lai dugc hién thi khdng bang ding véi thai gian ndu con lai
thi khong duing so vdéi khi thucté.
nauthucté. Day khoéng phaila hién tugng huhdng. Thai gian ndu thuc té cé thé thay déi tuy thudc vao
nguyénliéu, nhiét do phong...
Nh&p nhay phan hién thj | ® Pébdo hiéucom da dugc giltram trong thai gian daiva do d6, vui long tit di.
thoi gian da gitr am.
* Matnhiéu thoigian * Thdi gian cai dat tinh tir luc néi dat dén nhiét d6 s&n sang nau. Tuy nhién, ndi can cé thoi
déchébiénthiican. gian dé tang dén nhiét d6 s&n sang ndu nay. Do dd, thai gian nau thuc té sé lau hon thoi
= * Thdi gian cai ddt gian caidat.
xS khong giam xudéng.
g
:é Thican nau khoéng chin. e Tinh trang mén an nau xong cé thé thay déi tly thudc vao nguyén liéu, cach dong ... Vui
= ldng kiém tra vaxac nhan cach ndu va thaigian nau.
@ e Cac yéu t6 dudi day c6 thé dan dén viéc ndu khéng duoc, hé hai hodc khién nip déng
© khéng chat.
C6 vat la & cdm bién nhiét dé. Noi bi bién dang. Mén an da ndu con lai trong néi. Ba bi mat
dién.Phich cdm day ngudn vao than néikhéng cdmvao 16 cam.
Cé amthanh khinau. e (o tiéng“tich”khi ndi diéu chinh nhiét do. Cé tiéng “phu” clia hoi nudc. Bay khong phai la
hiéntugng huhong.
e Coamthanh“xéo x€o” clia nudc nho giot va dang chdy & quanh thanh néi bén trong than
noi.Vuilong lau sach nudc nhé giot & quanh thanh néi truée khi dat vao than noi.
8
< | Comuinhya. e Landautién strdung cé thé cd muikho chiu, nhung muinay sé bién matdan khistdung.
S Né&u ban cam thay lo, vuildong lam sach néibang cach dun séi.
[
S
= | Covéttray,vétbandxung | e Saumét thdigian sttdung, I6p phi &1ong néi cé thé bi tray hay ban, nhung sé khong anh
quanh noi. hudng dén chat luong nau hay gitram.
Cau dao dién bj tat khi | ¢ S dung ndi com cung ldc véi cac thiét b dién khac c6 thé gay qua tai lam cau dao ngat
dang niu. dién.Hay strdung 8 cdm dién riéng cho néi com.

Truong hop matdién

Khi phich day nguén cam vao than n6i bi tudt ra hay khi mat dién, sau khi c6 dién tré lai, tat ca cac cai dat hay tinh trang trudc d6 ctia
néi sé bixoavanoitrdvé ché dé cha.
Tuy vao ché do dang chon, hay lam nhusau:

Khidang nauhen git

Khi cé dién trélai, hay hen lai gio ndu hodc bat dau nau ngay néu da dén gid can nau.

Khidang nau

Khi cé dién trélai, phai thay gao mai, roi nau com lai tirdau.

Khidang gitram hay hap

Khi c6 dién trglai, hay chon lai ché do gittam hay ché do hap.
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HIENTHIBAOLOI

Duéi day la cac hién thibao 16i thudng gap. Hay lién hé vai trung tam bao hanh dé dugc stia chita hay 13p dat.

Tinh trang Hién thi . . AP e
hién thi bao I Ly do c6 the Céch xtrly
ot ] | | Bién trd nhiét chinh (cdm
Pensang | [ E I | bign &daynéi) bidut.
Dénsi ] ] Dié,n trg nhi@ft chinh (cdm
ensang | E | bién G daynéi) bicham.
s - = | Cdm bién & ndp trén (dién
pensing | G 1 £ G trénhiét dtay cam) bi dit.
- — | Cdm bién & nap trén (dié . . L « ..
Bénsin b F h tri’jmnt:{eé: 6”?5 rigri])l‘?; Thu rat phich cdm dién, réi cdm trd lai. Néu hién thi van khéng déi,
9 == | cham. y " | haylién hé véitrung tdm bdo hanh dé dugc kiém trava sifa chita.
s 'H] = {70 | Bao 16i nhiét do bat
oensing | {1} B | dione
Peénsang r F" " Bdo 16i giaotiép.
Bennhap | o [N IR T
nhay C E N Baol6i giao tiép.
THONGSOKYTHUAT
Coéng suat
Loaisanphdm | Nguén diéncung cdp| tiéuthu Kich thuéc Trong
(khi ndu) lugng
RC-10DH2PV(*) 605W 271Tmm (réng) x212mm (cao) x 368 mm (sau) 3,9kg
220V~ 50Hz
RC-10DR2PV(¥*) 625W 271Tmm (réng) x212 mm (cao) x 368 mm (sau) 3,5kg
RC-18DH2PV(*) 760W 287mm (rong) x254 mm (cao) x 393 mm (sau) 4,4kg
RC-18DR2PV(¥) 220V~ 50Hz 780W 287mm (rong) x 254 mm (cao) x 393 mm (sau) 4,4kg
RC-18DR3PV(*) | 220-240V~ 50/60Hz | 780-928 W 287mm (rong) x 254 mm (cao) x 393 mm (sau) 4,4kg

Ghi cht: (*) lama mausic clia sdn pham.



PIEUKHOANBAO HANH

DANGKYBAOHANH

Dé hudng day da quyén Igi bdo hanh, khach hang vui long
thuc hién dang ky bao hanh trong vong 14 ngay sau khi mua
may theo mét trong cac hinh thiic duéi day:

1. Tu may tinh:
Truy cdp vao trang web www.toshiba18001529.com.vn

2. Tudiénthoaiban:
Goi dién thoai dén téng dai mién phi 18001529
(ThirHai —Th Sdu: 08:00-22:00/
ThuBay: 08:00-17:00).

LIENLACYEU CAUBAOHANH

1. Trungtamchamséckhach hangvati€p nhan bao hanh
Téng dai dién thoai mién phi: 18001529
2. Cactrungtambaohanh iy quyén

Vuilong xem danh sach cap nhattrén trang web:
www.toshiba18001529.com.vn

PIEUKHOAN BAO HANH CHITIET

Diéu khoan bao hanh chi tiét dugc cong bé trén trang web
chinh thiic ctia Toshiba Viét Nam, dé c6 théng tin day da nhat
quy khach vuilongtham khdo trén trang web:
www.toshiba.com.vn

www.toshiba18001529.com.vn

DPIEUKHOAN BAOHANHRUT GON
1. Diéu kién dugc bao hanh mién phi
e San pham dugc bdo hanh 12 thang tinh tir ngay mua
nhung khéng qua 18 thang tinh tir ngay xuat kho. Viéc
thuc hién dang ky bao hanh dung qui dinh sé dam bao
day dt quyén lgi 12 thang bado hanh cho San Pham.

e San phdm sé dugc stta chita hodc thay thé phu tung,
linh kién mién phi néu dap Ung day du cac diéu kién
sau:

San pham con trong Théi Han Bao Hanh.

San pham dugc st dung ding muc dich, cong nang
va theo cach thiic phu hgp véi huéng dan cta nha
sdnxuat.

Nhimg huhéng, 16i clia san phdm dugc két luan la do
16i hu hong linh kién hodc do 16i ky thuat ti nha san
xuat.

S8 may trén sdn pham phai con nguyén ven, khéng
birach, cao sttahodac mat di.

. Cactrudnghgp khéng dugcbao hanh mién phi

San pham khéng con trong Thdi Han Bao Hanh.

San pham khéng dugc sirdung ddng muc dich, cong
nang va theo cach thiic phu hgp véi huéng dan cda
nha san xuat.

Vé sinh bao dudng dinh ky san pham khéng dugc
bdo hanh mién phi.

V6 may va cac phu kién kém theo bén ngoai clia san
pham khéng nam trong danh muc dugc bao hanh
mién phi.

San pham huhéng do sutac dong clia cac yéu té bén
ngoainhu:thién tai, It lut, sém sét, hoa hoan, tai nan,
st dung sai huéng dan, nguén dién khéng thich
hop, nut bé hay va cham do van chuyén, bdo quan
san pham khoéng tét, 13p dat saiky thuat, ...

San phadm c6 dau hiéu stia chira trudc & nhiing noi
khéng ndm trong hé thdng bao hanh doToshiba Viét
Nam Gy quyén.

GHICHEP DANH CHO NGU 15U DUNG:

Trudc khi ti€n hanh 13p dat, quy khach vui long xem kiéu
may va s6 may trén than may va dién vao 6 tréng bén canh.
Hay tham khéo théng tin nay khi quy khach can lién hé véi
Tram bao hanh.

Kiéu may:

SO may:




